Uiste des allergenes majeurs contenus dans les plats servis dans
Les Restaurants Scolatres
du 28 Septembre au 16 Octobre 2026
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Beignet chocolat noisette + + + + +

Brocolis Egalim béchamel + +

Carottes EG a la créme +

Céleris frais Egalim
rémoulade curry

Chou blanc vinaigrette +

Concombres EG sauce
bulgare, tartinade de
carottes Egalim au fromage
blanc

Cogquillettes BIO, blé
Egalim

Escalope de dinde au
paprika, chipolatas locales,
sauté de boeuf provengale

Filet de colin MSC sauce
hollandaise

Fromage portion, coupe,
laitage

Fruit, purée de fruit

Gateau maison fleur
d'oranger, ananas caramel

Jambon chaud créeme
champignons

Lasagnes ricotta épinards + ar

Nuggets de poulet ketchup +

Pané poisson blanc + +

Paté de foie + + + +

Paté en croGte local ar + +

Pizza pommes de terre
fromage

Poélée de carottes locales,
frite au four, riz bio
paprika, courgettes bio
provencale

Pomme de terre Egalim
sauce cocktail

Purée de pommes de terre +

Riz BIO cantonais
végétarien

Salade de chou rouge rapé
Egalim dés d'emmenthal
Salade de pépinettes
betteraves Egalim mais

Salade de pois chiche aux
tomates et feta

Salade mélangée

Sauté de veau a la creme +

Velouté de potiron +




