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du 06 avril 2026 au 10 avril 2026

ferie

ferie

ferie

ferie

Bourgogne

repas’

MENU Centre de Loisirs du 6 Avril 2026 au 17 Avril 2026

du 13 avril 2026 au 17 avril 2026

Salade de betteraves Egalim mimolette

Sauté de veau au jus

SV : Samoussas aux légumes

Lentilles
Chanteneige

Pomme Egalim

Carottes Egalim vinaigrette

Bolognaise
SV : Thon sauce tomate

Spaghettis BIO

Emmenthal
Orange BIO

Céleri Egalim rémoulade

Cordon bleu de volaille
SV : Filet de merlu curcuma

Gratin de brocolis EG

Fromage blanc
Gateau maison pépites chocolat

Pané poisson blanc

Epinards hachés

Croc lait BIO

Salade d'avocats oignons rissolés vinaigrette

Donuts au sucre + chocolat de Paques

Salade Verte Mais

Steak haché de boeuf ketchup
SV : Limande beurre citron
Frites

Gouda

Bananes BIO

Cake maison olives fromage

Chipolatas Grillées

persillées
Yaourt nature

Kiwi BIO

SV : Filet de hoki sauce échalotes

Courgettes et pommes de terre cube

Salade de pommes de terre Egalim au thon

Filet De Colin MSC Huile Olive Basilic

Carottes Bio a la Creme

Mini cabrette
Purée de fraises BIO

SEMAINE 16
PNS : Pain rond,jambon (SV : surimi)
Tomate, salade, mayonnaise
Chips, camembert portion
Fruit

PNB : Jambon blanc
(SV : Poisson blanc mayo)
Salade de pommes de terre
Camembert portion
Fruit

PAS DE PIQUE NIQUE SANDWICH LE LUNDI

SEMAINE 17
PNS : Pain rond, thon,
crudités, mayonnaise
Chips, mini leerdammer, compote gourde

PNB : Médaillon de surimi mayonnaise
Salade de pates
Mini Leerdammer
Compote gourde

Chou rouge vinaigrette

Riz BIO cantonais végétarien

(plat unique)
Brie BIO

Flan praliné maison

VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

Chou blanc Egalim vte persil

Omelette BIO

Pates sauce tomate basilic

Coulommier

Creme dessert vanille BIO

H.V.E produit de Haute Valeur
Environnementale

Produit Egalim

% C.E.2 produit de Certification

“w5 Environnementale niveau 2

° Elaboration maison

SV : Sans viande
SP : Sans porc

* : contient du porc

Les fruits indiqués peuvent variés selon leur
disponibiltés

Nos viandes beeuf, veau, porc, volaille
sont d'origines France

Menus établis sous réserve des contraintes
d'approvisionnement, conformes a I'équilibre
nutritionnel et aux recommandations du
GEMRCN, contr6lés par une diététicienne
diplomée

Allergénes : La liste des compositions des
plats et menus est disponible sur notre
site internet




