du 05 janvier 2026 au 09 janvier 2026

Salade de betteraves vinaigrette

Nuggets de poulet ketchup

SV : Nuggets de poisson

Frites

Chanteneige BIO
Purée de mangues

Bourgogne

repas’

MENU SCOLAIRE du 05 Janvier 2026 au 23 Janvier 2026

du 12 janvier 2026 au 16 janvier 2026

Salade mélangée aux croutons

Tartfilette pommes de terre EG*

SV : Tartfilette au thon

(plat unique)

Petit suisse BIO
Gateau maison cannelle dés de pommes

du 19 janvier 2026 au 23 janvier 2026

Salade de brocolis EG sauce cocktail &

%9 Sauce tomate au thon

Spaghetti BIO

Yaourt nature
Kiwi BIO

Salade de Riz BIO Dés de Mimolette

Sauté de beeuf BIO aux oignons
SV : Filet de hoki sauce Hollandaise

Courgettes rondelles persil

Yaourt nature BIO
Galette des rois

Salade De Coquillettes Bio Persil

CEufs durs béchamel

Epinards hachés Egalim

Mini cabrette
Purée pommes abricots HVE

. Compote pommes mirabelles HVE

Salade mélangée dés de mimolette

Sauté De Boeuf au Paprika Doux
SV : Accras de morue

Petits-pois Egalim 5]
Saint Marcellin IGP

Salade de blé Egalim feta

Pané blé fromage épinards

Haricots verts Egalim persil

Buchette lait mélangé
Flan chocolat (pot)

¢ Salade de lentilles BIO

Merlu sauce tomate

€5 Brocolis Egalim au fromage

Chanteneige BIO
Pomme locale HVE

Taboulé semoule BIO

Keftas De Volaille sauce Forestiere

SV : Paupiette de la mer créme

%4 Purée de chou fleur Egalim &

Croc lait BIO

 Flan nappé caramel (pot)

VENDREDI JEUDI MERCREDI MARDI LUNDI

Carottes rapées Egalim

Blanquette de poisson EGalim

Semoule BIO

Camembert
Poire locale HVE

%5 Chou blanc Egalim

¢4 Sauté de veau aux olives

SV : Omelette au fromage

Purée de pommes de terre

Edam
Yaourt fermier local aromatisé

= Céleri Egalim rémoulade &

Chili végétarien (H.rges, riz,mais,
carottes,pulpe tomate, épices chili doux)

(plat unique)

Camembert
Banane BIO

Produit Egalim
C.E.2 produit de Certification
% Environnementale niveau 2

o Elaboration maison

SV : Sans viande
SP : Sans porc

* : contient du porc

Les fruits indiqués peuvent variés selon leur
disponibiltés

Nos viandes beeuf, veau, porc, volaille
sont d'origines France

Menus établis sous réserve des contraintes
d'approvisionnement, conformes a I'équilibre
nutritionnel et aux recommandations du
GEMRCN, contrdlés par une diététicienne
dipldmée

Allergénes : La liste des compositions des
plats et menus est disponible sur notre
site internet




