du 01 septembre au 05 septembre

Salade de torsades BIO

Sauté de veau aux olives

Bourgogne

repas’

MENU SCOLAIRE du 1 Septembre au 26 Septembre 2025

du 08 septembre au 12 septembre

Sauté de beeuf BIO

du 15 septembre au 19 septembre du 22 septembre au 26 septembre

Coleslaw Egalim ) Feuilleté fromage

Réti de porc a la romaine Omelette nature BIO sce tomate

a
z
3 SV : Pépites de colin épinards SV : Fricassé de colin aux champignons SV : Filet de hoki alaromaine
Carottes EG persillés & Courgettes BIO béchamel Lentilles BIO Epinards hachés Egalim béchamel L2
Croc lait BIO Petit suisse BIO Vache Picon Saint Méret BIO
Fruits [3:2]
Tomates en salade emmenthal Céleri EG rémoulade & Crépe au fromage Salade mélangé mimolette
rafll Saumon MSC sauce blanche Knack stick ketchup Quenelles de brochet sauce Nantua Veau Marengo
4
<§( SV : Omelette SV : Filet de colin sauce tomate basilic
Riz BIO 5 &

Fruits

MERCREDI

JEUDI

Purée de pommes de terre

Créme dessert chocolat

Haricots verts EG persil ©29 Petits pois Egalim

Pomme Egalim

.

Flan nappé caramel

Tartare de concombre Egalim € Betteraves Egalim vinaigrette &
Sauté de poulet au citron Colin Egalim au curry €% Cordon bleu de volaille Escalope de porc jus au thym
SV : Filet de saumon au citron SV : Colin sauce Nantua SV : Merlu créme safranée
Purée de celeris Egalim & Blé Egalim €% Purée de carottes Haricots blancs
Petit moulé Carré de I'Est Emmenthal Camembert
Pomme Egalim Fruits Egalim 29
Salade de Radis Ronds Eminces Ciboulette Chou fleur Egalim sce cocktail 22 Carottes Egalim rapées au citron L2

Lasagnes de légumes végétarienne

(plat unique)

Fromage blanc
Gateau maison au spéculos

Pizza pomme de terre mozzarella emmenthal

Salade verte

Yaourt BIO nature
Salade d'ananas

Chili végétarien (H.rges, riz,malis, carottes,pulpe

- - Gratin de coquillettes BIO au saumon MSC
tomate, épices chili doux)

(plat unique) (plat unique)
Croc lait BIO

€5 Fruits

Yaourt BIO nature
Pomme Egalim

Légende

=~

H.V.E produit de Haute Valeur
Environnementale

@ Produit Egalim

C.E.2 produit de Certification
% Environnementale niveau 2

° Fait maison

Les fruits indiqués peuvent variés selon
leur disponibiltés

Nos viandes beeuf, veau, porc,
volaille sont d'origines France

Menus établis sous réserve des
contraintes d'approvisionnement,
conformes a I'équilibre nutritionnel et aux
recommandations du GEMRCN, controlés
par une diététicienne diplomée

Allergénes : a liste des compositions
des plats et menus est disponible sur
notre site internet




