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Semaine du 21 Octobre au 25 Octobre 2024
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Laitage aux fruits BIO Laitage local nature
Gateau Yaourt Purée de Flan nappé Pomme
Dessert Kiwi BIO . .| fermier local| Banane BIO pommes Dessert
maison vanill L .
aison vanille| =~ tice Egalim caramel locale HVE

PAS DE PIQUE NIQUE SANDWICH LE LUNDI

PNS/PNB

PNS : Pain rond, jambon de dinde (SV : surimi)
Tomate, salade, mayonnaise
Chips, camembert portion

PIQUE NIQUE AUX CHOIX

PNB : Jambon blanc
(SV : Poisson blanc mayo)
Salade de pommes de terre
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e-mail : info@bourgogne-repas.fr
Tel : 03.85.40.09.51

Semaine du 28 Octobre au ler Novembre 2024

PAS DE PIQUE NIQUE SANDWICH LE LUNDI
PIQUE NIQUE AU CHOIX

PNS/PNB

PNS : Pain rond, jambon de dinde (SV : surimi) PNB : Jambon blanc
Tomate, salade, mayonnaise (SV : Poisson blanc mayo)

Chips, camembert portion Salade de pommes de terre
Fruit Camembert portion

Site internet https://www.bourgogne-repas.fr

Fruit Camembert portion
Fruit Fruit

Menus établis sous réserve des contraintes d’approvisionnement.
Origine des viandes : Beeuf, Veau, Porc, Volaille=France

Agneau = Union Européenne

Menus conformes a I'équilibre nutritionnel et aux recommandations du GEMRCN
contrdlés par une Diététicienne diplomée (fréquences nutritionnelles disponibles sur simple demande )

Allergénes: La liste des compositions des plats et des allergénes est
disponible sur le site internet de Bourgogne repas.



