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d'allergénes dans nos plats)

Bourgogﬁa Les repas étant préparés dans des ateliers qui utilisent des allergénes, nous ne pouvons garantir I'absence totale de traces
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Poissons et
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Boulettes de beeuf sauce
tomate

Boulettes soja basilic

Cake maison olives fromage

Carottes rapées EG

Chou blanc EG dés
d'emmenthal

Coquillettes EG au fromage

Créme dessert chocolat
BIO, flan nappé caramel

Crépe au fromage

Donuts sucré

Filet de merlu sauce creme
citron

Fruits, purée de fruits

Gratin de chou fleur EG

Haché de veau a la creme

Jambon blanc froid

Lasagnes ricotta épinards

Lentilles BIO carottes au
jus, courgettes BIO huile
d'olive, haricots verts EG,
jardiniéres de légumes,
pommes de terre rissolées

Nuggets volaille

Pané poisson blanc

Produits laitiers, fromages
coupes, fromages portions

RizBIO

Salade chou fleur EG
paprika

Salade de betteraves

Salade de pommes de terre
EG au mais

Salade mexicaine

Salade verte mais

Spaghettis BIO bolognaise

Taboulé semoule BIO




