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hs Allergenes

Arachides et Soja et e g
produits a o
Fruits a

[Riie [Ring base de lait Movutarde |  Céleri
base base de —— coque
d'arachides soja 4 P

lactose)

Lait et

@S Crustacés et CEufs et Poissons et

contenant du produits abase | produitsa produits a base
gluten de crustacés base d'ceufs| de poissons

Brocolis emmental +

Cappellettis viande sans
porc sauce tomate

Carottes rapées Egalim,
chou fleur EG vinaigrette, +
chou blanc Egalim

Céleri EG rémoulade + +

Crépes champignons + + +

Escalope de porc sauce
provencale
Fr coupes, fr

portions, produits laitiers, +
desserts lactés

Fruits, purée de fruits

Gateau maison aux pépites
de chocolat

Gratin de chou fleur ar ar

Haricots verts EG, jardiniére
de légumes, carottes
rondelles, flageolets

Jambon chaud a la creme +

Kefta de volaille ar P

Knack au jus + + + +

Madeleine BIO + + +

Manchons de poulet

Omelette BIO + +

Poisson blanc pané + +

Pommes de terre EG +

Purée de pommes de terre +

Salade Alaska + + +

Salade de riz BIO

Salade mélangée

Sauce tomate au thon + +

Sauté de boeuf

Spaghettis BIO + +

Taboulé semoule BIO +




