Dictons de mai: REST-AVRATION SCOLAIRE.

Mxriv pour la Cetitiurie de :

ROSée PERIODE Du 24 AVRIL AU 2 JUIN 2023
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Chaleur au mois de mai
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Entre B5% et 90% des entrées, plats principaux et garnitures sont fabrigués dans nos ateliers, le reste étant principalement constitué des laitages et des fruits
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Produits conformes 3 1a I0i EGALIM  MSC: PRODUIT ISSU de la PECHE [
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Menus établis sous réserve des contraintes d’approvisionnement, conformes & I'équilibre nutritionnel et aux recommandations du
GEMRCN contrdlés par une Diététicienne diplomée.
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INFORMATION: Les listes des compositions des plats, des allergenes et des provenances des viandes sont B GLETTE  cHU FLER  CHOURNE  EPINARD  FRISEE LNTUE  RHUBARBE =
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disponibles sur le site internet de Bourgogne repas. https://www.bourgogne-repas.fr


https://www.bourgogne-repas.fr/espace-telechargement/

SEMAINE DU 24 AVRIL AU 28 AVRIL SEMAINE DU 1 MAI AU 5 MAI
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Entrée
e Salade de SHEERER Tartare de . Taboulé
torsades Céleri Carottes Salade
BELEEES BIO au concombre rémoulade goN ler Mgy [rapées Egalim sEmaLE mélangée
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protidique | Jambon sce Roti de porc Boulette de Cordon
m((j)utarde Pané Sl dle Iocalllscl:e beeuf scT blelullc:e Lasacnes
ot ouce moelleux colin Msc | hapo itaine provencale volaille . g
fromager M au M ricotta
CEufs durs 9 E . |E épinards
nature curcuma Omelette Boulettes soja .
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sans viande moutarde c sce : tomate sce c ané
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douce R & R
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Garniture E FERIE E
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M PdT Vichy | | de légumes |Lentilles BIO Tortis BIO || verts (Plat unique)
Egalim huile d'olive Egalim
Produit .
o Coulommier Yaourt Gouda . . , VEBLIT; Camembert
laitier _/ Petit-suisse Rondelé BIO nature BIO
= coupe nature BI1O coupe coupe
Ej local
Dessert A
Y r p
C_sateag Banane aou .t ., |Pomme Local Purée de Banane . .
maison ala aromatisé . . Eclair vanille
BIO Egalim poire BIO BIO
mangue BIO
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SEMAINE DU 8 MAI AU 12 MAI

SEMAINE DU 15 MAI AU 19 MAI
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Entrée Salade de Salade de Salade de Salade de
o concombres chou fleur . Salade de Pont
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Dessert Gateau
maison noir Kiwi BIO Purée pomme- Liégeois Purée pomme
‘; délice fraise BIO chocolat abricot BIO

Tel : 03.85.40.09.51
Fax : 03.85.40.09.63
e-mail : info@bourgogne-repas.fr

Bourgogne Repas

Zone Artisanale Du Bois

Bernoux

https://www.bourgogne-repas.fr
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SEMAINE DU 22 MAI AU 26 MAI SEMAINE DU 29 MAI AU 2 JUIN
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Lundi Mardi Jeudi Vendredi Lundi Mardi Jeudi Vendredi
Entrée
Salade de Salade
Salade de Salade de . ) . Carottes
Q’_ Coleslaw Saucisson haricots lentilles ~
) pommes de . betteraves .. rapées
Egalim - al'ail verts aux .
terre Egalim - Egalim
Egalim tomates
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protidique . Ailes de % ROti de
Steak haché oulet Tex- orc local
% Boulettes de poulet P M p Riz BIO Filet de
soja tomate ex CEufs durs au curry .| poison MSC
M . M| cantonais
sce béchamel P beurre
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provencale R Poisson | Merlu R citron
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C pane Pentcote C
curry
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laitier Gouda | Petit-Suisse Yaourt Camembert Vache qui Rondelé Coulommier
g coupe BIO nature BIO rit BIO BIO
Dessert Yaour.t . . Purée Pomme GaFeau
- aromatisé L Madeleine | Banane . maison
. Kiwi BIO d'abricot Local L
- fermier BIO BIO . pépites de
. BIO Egalim
local chocolat
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2% 1 - Tu en offres a ta maman le 1er mai. > =
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souvent prépare en conserve. =2 S
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2% 4 - Rouge, jaune, verte, elle se E :{
savoure nature, cuite, en sauce. 1 g —
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