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Basquaise : poisrons, oignons, Lomale Mossandelle : jus e pore, champi créme

RBlanguette : oignons, carolles, cdme, champignons, jaune a'cmy Nasasin : cignon, lomale concentrde, bouquel garni

Daube : tomate, oignons, échalote, caroltes Pausanne : vin Blanc, cignon, carolles
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Nes salades :

Coleolass : chow Blane, caroltes, masonnaise
Ouientale : préparation pour tabouls

DPitmontaise : po e owe, @uf dus, jambon

Da ?J’ﬂ‘l.@,_@&  radis, carolles wdpées, 3és e fromage
Rig, @ilissienne : champignons, Lomates, ofives

San Masco : Lagliatelles, miottes de surimi, poiszons

aubergines Waldor] : célori, pomme, noiv, raisins
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calégories
Lequmes ot funite cuits Produids laitiers
Plat protidique

Menus établis sous réserve des contraintes d’apgimnement.
Origine des viandes Bceuf, Veau, Porc, Volaille France ; Agneau : Union Européenne

Menus conformes a I'équilibre nutritionnel et aux ecommandations du GEMRCN
contr6lé par Sophie VIENNET, Diététicienne diplomeé (fréquences nutritionnelles disponibles sur simpldemande

RESTAURATION SCOLAIRE

PERIODE Du 06 MARS AU 14 AVRIL 2017

(Lrimmations - Gateaux d'anniversaire les jeudi 09 mars et mardi 04 avril E‘gg“”

Bonjour les écoliers !

Réjouissez-vous ! La fin des vacances de février marque la fin des frimas de I'hiver.
Les fleurs et les bourgeons apparaissent, les gelées matinales s'estompent
et les aprés-midi sont souvent plus doux.
Pas de doute, le printemps se profile a I'horizon !

L'équinoxe marquant le début du printemps se produira le 20 mars.
Ce jour-13, le jour et la nuit auront la méme durée
et nous, nous féterons cet événement avec un Menu Printanier .

Et une fois le printemps bien installé, avant les prochaines vacances,
nous Vous proposerons un Menu de Paques le jeudi 13 avril,
car cette année, les cloches passeront chez vous le premier lundi des vacances, le 17 avril !

En attendant ces événements, nous vous proposons une fois de plus de vous amuser avec Mayo, la

mascotte de la Table des Enfants sur www.tabledesenfants.com.
A vous de réunir les aliments de la méme famille au verso de ce livret.

Bonne réflexion et bon appétit !

Zone Artisanale Du Bois Bernoux
71290 CUISERY
Bourgogne o Go5s 400051
,fp/ﬁ'j’ Fax : 03.85.40.09.63

e-mail : info@bourgogne-repas.fr
Web : www.bourgogne-repas.fr
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